
ENTRADAS
Cabrales al orujo de miel

Morcilla de Burgos y Chistorra de 
Navarra

Patatas Bravas

Patatas al Cabrales

Tiras de pollo crujiente con   
miel-mostaza

Torreznos

Oreja a la plancha

Croquetas de puchero

Ensaladilla Rusa

Tomate de temporada aliñado 
con AOVE y cebolla roja encurtida 

Pimientos de Padrón

Huevos camperos con jamón 
ibérico

Alcachofas a la plancha (2ud)

SIDRA & SABOR

6
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10

12,9

12,9

13,9
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12,9

11,50

9,50

16,90

9,90

A FUEGO LENTO
Fabada Asturiana

Caldero de fabes asturianas con 
su compango (chorizo asturiano, 

morcilla asturiana y panceta)

22,90

DE LA MAR
Zamburiñas a la plancha (ud)

Calamares fritos

Gambones al ajillo 

Sepia a la plancha

Pulpo braseado sobre crema      
de patata

ARROCES
Hechos al momento en el caldero
mínimo dos comensales
Precio por comensal

ARROZ CAMPERO

Caldero de arroz de pollo, secreto 
de gochu y boletus

ARROZ MARINERO

Caldero de arroz de pulpo,       
gambones y sepia

Botella de sidra natural

Poma Áurea
(D.O.P Sidra de Asturias)
El primer Brut Nature de manzana 

asturiana 

Lagar de Camín 
Brut Premium

(D.O.P Sidra de Asturias)
Sidra natural espumosa de fermen-

tación natural

      Alma de Trabanco
(D.O.P Sidra de Asturias)
Vermut blanco elaborado con sidra 
natural y es un producto en rama 

Sidra Spritz
Vermut de sidra, flor de sauco, Lagar 

de Camín y soda

3,50

14,9

18.5

14,9
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20
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7
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7



CACHOPOS

Cachopo de jamón y 
queso ahumado

24,90

Cachopo de cecina, 
rulo de cabra y cebolla                  

caramelizada

24,90

DEL PRAU

Entrecot de ternera nacional (350gr)                                                  25,9

Medallones de solomillo de duroc al cabrales                                 20,9                                   

Pollo macerado a la parrilla                                                                    17,9

Costillas caramelizadas con soja-miel                                                   24

POSTRES COMPLEMENTOS
Orden de pan                              2,50

Guarnición patatas fritas        5,00

Guarnición ensalada               5,00

Salsa de Cabrales                      2,50

Salsa mayonesa trufada           2,50

Salsa brava                                      2,50

Salsa miel-mostaza                  2,50

Otras salsas                                 1,50

Tarta de Queso                            7,00

Brownie de Chocolate             7,00

Arroz con leche                          7,00

Mousse de limón                       7,00

Crepe de Nutella                            7,00

Crema catalana                            7,00

Flan de nata                                    7,00        

HAMBURGUESAS
Nuestras hamburguesas se hacen con 200 gramos de carne de buey 

angus nacional

RUSTYCA
Queso gouda, bacon y 

mayonesa

18,50

TORRICA
Queso gouda, cecina, 
mayonesa de trufa y 
cebolla caramelizada

19,90

Peso aproximado 600gr





     

NUESTRA BODEGA

BLANCOS ROSADOS

TINTOS

PROTOS                              3,80/25
Verdejo, Rueda

ALMA                                    3,50/20
Semidulce, Vino de Madrid

FOLKLORE                         3,80/25          
Albariño, Riax Baixas

MARUXA                              4,00/26
Godello, Valdeorras

FINCA RIO NEGRO                    29
Gewürztraminer, V.P. Finca Rio Negro

MONTESIERRA           3,50/18
Garnacha, Somontano

RIBERA DEL DUERO RIOJA

OTRAS D.O.

RICARDO DUMAS             3,60/20

AM3                                       3,70/22

PROTOS ROBLE               3,80/22

CERES CRIANZA                     4/26

FINCA RESALSO (Emilio Moro)                 28

CARMELO 9                                30

RAMÓN BILBAO                       4/24

FINCA LA MONTESA                   30

MONTESIERRA                         18
Garnacha, Somontano

JUAN GIL                                    26
Monastrell, Jumilla

FINCA RIO NEGRO                  28


